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MPE3SEHTAIIAHA CIENIAPIKA
HIMEIIBKOMOBHOI'O TACTPOHOMIYHOI'O JUCKYPCY

Jlocniooiceno npezenmayiiiny (yHKYilO TiHeGICMUYHUX 3HAKIE 2ACMPOHOMIL, WO 3aUMAE BANCTUBE
Micye y 2acmpoHOMIYHITL KOMYHIKayil. BusHaueHo, wo 60HA € yYinum JiHe80CeMIOMUUHUM KOMNIEKCOM
Memoodie, cnocobie ma IHCMPYMEHMI6 6NaUGy HA COYiyM w000 QOPMYBAHHS CMAKIE, YNoOobamv,
cnocoby Oymms, 6 enobarbHomy cenci — gopmyeanns Kapmunu cgimy. JlinegOcemiOmuyHuM
cepedOsuujem ab0 npOcmOpOM, HA AKOMY 30IUCHIOEMbCS 6NAUG 3a 00NOMO20I0 8enuK020 penepnyapy
JHSGICMUYHUX 3HAKIG, GUAGTACMbCS MACO80-iHGOpmayitinuil  duckype. [Iowsmms npesenmemu sk
HavmenwOl  in@Opmayiinoi OOunuyi enausy, w0 € CKIAOHUM NiH2B0CeMIOMUYHUM KOMNIEKCOM,
BUKOpUCMAHO 05t ONUCY HIMEYbKOMOBHOI 2acmpOHOMIYHOL cucmeMmu.

Key words: mpeseHTema, racTpOHOMiYHA KOMYHIKalis, Npe3eHTAliiHa (YHKUIS, KyJIbTypHA
JIOMiHaHTa, MacoBO-iH(popMauiiiHuii IMcKypc.

Hccneoosana npesenmayuonnas QYHKYUs NUHSEUCMUYECKUX 3HAKOE 2ACMPOHOMUU, KOMOPAs
3aHUMAem 6adiCHOe MeCmo 6 2aCMPOHOMUYECKOU KOMMYHuKayuy. OnpedeneHo, 4mo OHA AGIAEmCs
YenblM TUH2E0CEMUOMULECKUM KOMNIEKCOM Men0008, CNOCODO6 U UHCIHPYMEHNOE 6030elCmeus Ha
coyuym no Gopmuposanuio 6Kycos, npeonoumenuil, obpaza Ovimus, 6 2100aANLHOM CMbICIe —
Gopmuposanuro kapmunel Mupa. JIunz6ocemuomuyeckoi cpeooil Ui NPOCMPAHCMEOM, Ha KOMOPOM
ocywecmensiemcs 6o030elcmeue ¢ NOMOWbLIO OO0 Penepmyapa JIUHSBUCIUYECKUX 3HAKOS,
0KA3bIBAEMCA  MACCOBO-UHPOPMAYUOHHbITL  OucKypc. ITloHamue npesenmeMmvl Kaxk HauMeHbulell
uHGOpMAYUOHHOU eOUHUYb! BO30€ICIEUS, KOMOPAs ABTACMCS CIOACHLIM JUH2E0CEMUOMUECKUM
KOMNJIEKCOM, UCNONb306AHO OJi5 ONUCAHUSL HEMEYKOA3bIYHOU 2ACMPOHOMUYECKOU CUCMEMDbL.

Key words: mpeseHTema, racTpOHOMHYECCKas KOMMYHHKALWIS, MPE3CHTALMOHHAS (yHKIHS,
KyJIbTYpHasi JOMMHAHTA, MaCCOBO-MH()OPMAIIMOHHBIH JIUCKYPC.

The article deals with the presentation function of linguistic signs of gastronomy, which occupies
an important place in gastronomic communication. It is determined that it is an integral
linguosemiotic complex of methods and tools of influence on the society in relation to the formation
of tastes, preferences, way of being, in the global sense, the formation of a picture of the world. The
linguistic and semiotic environment, where the influence is realised through a big variety of linguistic
signs, is a mass-information discourse. The concept of the presentema as the smallest informational
unit of influence, which represents a complicated linguosemiotic complex, is used to describe the
German-speaking gastronomic system.

Key words: presentema, gastronomic communication, presentation function, cultural dominant,
mass-information discourse.

IpesenTaniiina (yHKIis JIHCBICTUYHAX 3HAKIB TacTPOHOMIi € BEIbMH
BOXJIMBOIO Ul TracTpOHOMIYHOI kOMyHikawii. TyT Ha mepenHii mjaH BHCTYyIae
rOJIOBHAa POJIb MacoBO-iH(GOPMALifHOTO JUCKYpCy B3arajii Ta TracTPOHOMIYHOTO
30KpeMa SIK KOMIUIEKCY (B TOMY YHCIi i JIHTBICTHYHOTO) METOJIB, CIOCOOIB i
IHCTpYMEHTIB BIUIMBY Ta [il Ha COIiyM IIOA0 (OPMYBaHHS CMaKiB, YIomo0aHb,
cnoco0y OyTTs, B TII00aIBHOMY CeHCI — (POpMyBaHHS KapTHHH CBITY.

Hocmimpkyioun npe3eHTaniiiny (yHKmio ractporoMii, A. B. Omsumd BBaxae,
IO CTHJIb 1 KYJBTypa CIOKUBAHHS 1Ki ()OPMYEThCS TMiJ BIDTMBOM HEPENOBHUX PAIIB
COLiyMy, a BXXJIMBUM 3aCO0O0OM TaKOr0 BIUIMBY i3 3ay4EHHSM LIJIOTO perepTyapy
JHIBICTHYHUX 3HAKIB BUSIBISIETHCS MAacOBO-iH(pOpMaliiHuil JUCKypC, OB’ sI3aHU 3
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penpe3eHTalli€l0 TaCTPOHOMIYHUX 3HAKiB y MAacoBii KOMyHikauii. 3a BimpaBHY
TOYKY BIUIMBY OepeTbcs KyxXHsS, BCEpeIuHI $KOI icHye cBos crenudidaa
KOMYHIKaisl, TI0B’s13aHa, II0-IIepIlle, 3 YeproBICTIO OIlepamiif 3 MPUroTyBaHHS 1Xi, 1,
mo-ipyre, 3 I€papXidHUM pO3MOJIIOM poledl MDK Cy0’€KTaMH IIpOIecy
npurotyBaaHs (Onsana 2004, c. 420-421). Onucyiodn IMEeBHHUH aITOPUTM, SKOMY
MANOPSAKOBYEThCS — HpPOLEC — pelpe3eHTalil, aBTOp HOMiHye cCrenuQpiuHy
KOMYHIKaIil0 BCepeAnHi KyXHi AUCKYPCOM BHYTpIIIHb0i koMyHikamii. [{e muckype
MiX cy0’eKTaMH MpoIecy MPUTOTYBAaHHA 1K1 13 JKOPCTKOIO TUPEKTHBHICTIO 1 YiTKUM
posmnozinoM poinei. Jlo TIHIBICTHYHUX 3HAKiB LBOro OUcKypcy A. B. Omsnuu
BIJHOCHUTH HACTYIIHI 3HAKHU: TACTPOHOMH, IUPEKTHUBH, EMOTUBH, TEXHOJOT1i.

BinsigyBaui GepyTh y4acTb y AMCKYpCl 30BHIIIHBOI KOMYHIKAllii: HampukiIasm,
po3MoBa 3 odirianToM abo med-Kyxapem, KU MoXKe, B pa3i BUMOTH KIi€HTa, B
3araJlbHOMY BUIJIAII MOBIZOMHUTH CLEHapiil NpUrotyBaHHs ki abo ii CrioKHMBaHHSL.
Jluckypc 30BHIMIHBOI KOMYHIKamii IepeBa)kKHO KOHCYJIBTaTHBHHH — B HBOMY
BIJICYTHSI TUPEKTHBHICTh. CIOJIU K BITHOCUTHCS MOBEIIHKOBHIA CIIEHAPii, 0COOIMBO
JOTPUMAHHS HOPM BBIWIMBOCTI OOCIYTOBYIOYHM HEPCOHANIOM, a TAaKOXX BUIAIKH
BUpaXCHHS BiABiZyBaueM HE3aJOBOJICHHS SKICTIO ki abo 00ciIyroByBaHHS.
B mpoMy BUmagKy B KOMYHIKAIiO 3aiF0IOTHCA 3HAKH-EMOTUBH (3HAKH BUPAKCHHS
HE3a/I0BOJICHHS, CKapTH, HETaTHBHI KOHCTATUBH TOLIO).

VY nmuckypcel 30BHINIHBOI KOMYHIKaIii, [0 Mae CTaTyc MEepexiIHOro M AUCKYPCOM
BHYTPIIIHBO! KOMyHIKamiil Ta KOMyHiKaIlii MacoBoi, 30cepeDKeHi 3HaKH, CTPYKTYpOBaHi
B KIIACTEPH TOHATH, Qpeiimu abo crenapii (Wierzbicka, 1997, c. 57-58).

Bci Tpu THIH crieHapiiB (IPUrOTYBaHHS ki, CIIOXKMBAHHS 1 TOBEAIHKOBHH), HA
oyMky A. B. Onganya, TiCHO TOB’s3aHi MK c00010, YTBOPIOIOYH MNEBHHH
y3aranbHeHH# 06pa3 KapTHHH COIiali30BaHOTO CEPEeNOBHINA TacTPOHOMIl. Ix
30aTaHCOBaHICTh BH3HAYAE€ YBary MacoBOi KOMYHiKallii, sIKa BHCTYIIa€, 3 OJHOTO
0OOKy, sk 3aci0®, mo Qopmye mybmiuHHi 00pa3 cepeloBHIA XapuyBaHHSA, a 3
IHIIOTO — SIK IHIUKATOp CTaHy KyJIbTYpHOI KapTUHH CBiTy. TakuMm dYHHOM,
JHUCKYpC MacoBOi KOMYHiKallii akyMmymioe B co0i 3HaKH, sKi € KylIbTypHUMH
BiXaMH, MPUHHATAMH COI[IYMOM SIK TOMiHAHTH, a TAKOX 3HAKH, SIKi OKP ECIIOI0Th
NPUAHATI B TOMY 4YM IHIIOMY CHiBTOBAPHCTBI NPHHIMIHN 1 YSBJICHHS IIpO
XapuyyBaHHS, BUTiAHI Biazi abo [OOMiHyOUMM Yy comiyMmi rpymaMm. Bei mi
CeMIOTHYHI YTBOpEHHS 3a0e31euyroTh MOTIK iHPopMalii mIpo TracTpoHOMIIO Yy BCiX
1 mposiBaX, CPSIMOBAHUI B COLIIyM Y BHIJIAAI MacoBO-iH(QOPMAIIITHOTO JUCKYpCY
(Omstand, 2004, c. 424).

3aBaHHAM Npe3eHTAliiHOi (YHKIIT JHIBICTHYHMX 3HAKiB TacTPOHOMII €
«TPAHCHOPTYBAHHS B JHMCKYPC OE3IISULIBHUX MOBHHMX €JIEMEHTIB, 3JaTHHX 3MIHUTH
HOBE/IHKY TOTO, Ha KOTO 3/iHCHIOIOTh BIUIUB, 3 BUTOJIOIO [UIsl TOTO, XTO HOTO 3/ifCHIOE.
Kuactepu 1ux enemMeHTiB iMeHyoThest peseHTeMammy (Onstauy, 2004, c. 314).

ITix nmpe3eHTeMOI0 MU pO3yMieMoO HaiiMeHIIy iHGOpMaLiliHy OAMHULIO BILIUBY,
IO € CKJIaJHUM JIIHI'BOCEMIOTHYHHUM (3HAKOBHUM) KOMIUICKCOM, SIKHH CKIIaaeThes 3
KOTHITHBHO OCBO€HHX CY0’€KTOM 00pa3iB HaBKOJHIIHBOTO CBITY 1 MEpEeNaeThCs
1HIIOMY Cy0’€KTY B XOJi KOMYHIKaIlii 3 I[IM Cy0’€KTOM 3 METOIO BIUIUBY Ha HBOTO.
[Iponiec komyHikamii Moxke OyTH TPENCTABICHWA y BHTIISAL MOCITIJOBHOCTI
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Mpe3eHTEM, sIKa PO3TOPTAETHCS B Yaci 1 B MPOCTOPI AK CYTO CEMIOTUYHO (Bi3yalbHO),
TaK 1 AUCKYpPCHBHO (TIepeBakHO BepOanbHO). Bupinena oauHMI 1e mepur 3a Bce
eIiCTeMOJIOTIYHA OJUHHUIS — IHCTPYMEHT JIHrBicTHYHOro ommcy. Crnenudika
MIPe3eHTEMH SK KOMIUICKCHOTO 3HaKa IIoJisira€ B HOro TpiagHOMy Xapakrtepi: 3
oxHOro OOKy, Ile JIHTBICTHYHHMH 3HaK ab0 CYKYIHICTH JIHTBICTHYHUX 3HAKiB; 3
IHIIOTO X — Ile KOMYHIKaTHMBHA OAMHMILL, SKa peamizye B MOBI (AZHCKypci)
3aKiajieHy B Hel iHpopMallito, KOTHITHBHO OCBOEHY KOMYHIKaHTOM, IO ii mepenac;
TpeTss CTOpPOHA LBOTO JIHIBOCEMIOTHYHOTO 1 KOMYHIKaTHBHO-iH(OPMAaLiHOTO
YTBOPEHHS — IHTEHLIS KOMYHIKaHTa, SKUH 3A1HCHIOE BIUIHB.

Jns  [OocnipKeHHS TacTpOHOMIYHOTO JUCKYpCY 1HTEpec MpeACTaBISIOTH
MPE3eHTEMH, IO 3aCTOCOBYIOTHCS CyO’€KTOM, Ta pi3HI BUAM HeBepOanbHOTO 1
HamiBBepOambHOro BIUIMBY. Ha ceMioTHYHOMY pIBHI THHONOTII TIpe3eHTeM
B)XJINBHM € BUBYECHHS (Di3MYHOTO 1 TAPaAMOBHOTO BILIHBY.

BrumB € akTHBHUM BTpydYaHHSIM 00’€kTa (00’€KTiB) / cy0O’ekTa (Cy0’€KTiB) y
¢izuune abo iHTeneKTyalbHe iCHyBaHHS iHIIOrO 00’€kTa (00’€KTiB) / cy0’ekTa
(cy0’€eKTiB) 3 METOX HABMHCHOI 3MiHH IXHIX CHCTEMHO-CTPYKTYPHHUX IapaMeTpiB,
10 MOXe€ MPU3BECTH 10 33J0BOJICHHS HaMIpiB [Jisi4a — TOTO, XTO 3AiCHIOE BIUIHB, 1,
BIANOBiAHO, TMpHu3Bene abo OO0 TOTIpPIICHHS MapaMeTpiB 00’€KTiB BIUIMBY aX A0
pyHHYBaHHS OCTaHHIX, a00 JO MaKCHMaJbHO MO3UTHUBHOTO MEPETBOPEHHS 00’ €KTIB
BIUTHBY Pa3oM 3 IXHIMH CHCTEMHO-CTPYKTYpHUMH apamerpamu (Osstamd, 2004, c. 304).

1. ®i3uyHUI BIUIMB — II€ BCTYI AaKTUBHOTO CY0’€KTa Yy TaKTWIBHO- a0o
Bi3yaJIbHO-KOHTAaKTHI BITHOCHHH 3 HAacCHBHUM Cy0’€KTOM a00 00’€KTOM y HEBHHX
niiax. Takuid THN BIUIMBY MoOXke ab00 HE MaTh JUCKYypcHBHOI 0as3u, abo
CYIPOBOJUKYBATHCS AUCKYPCOM; y Oyab-IKOMY pasi, JUCKYPC TYT TPa€ 10AATKOBY, a
HE OCHOBHY BIUIMBOBY POJIb.

Y HamoMy JOCHiPKEHHI TakKUM Bi3yaJIbHO-KOHTaKTHUM BiJHOUICHHSIM 3
cy0’ekTOM € ToCcTiifHa B3aemonis odimiaHTa 3 BiABiAyBaueM, NPH SKOMY IyXkKe
B)XJIMBHM € 30pPOBHI KOHTAKT, KOTPUIl BHCIIOBIIOE TOTOBHICTh BUKOHATH Oa)KaHHS
BifIBilyBa4a i IaTW HOMY BIEBHEHICTh Y TOMY, IO BiH 3aB)XAM 3HAXOAUTHCS B IMOJI
30py odimianTta. OmHE 3 IPaBII I 00CTYTOBYHOYOT0 MEPCOHATY TOBOPHUTD:

Unter allen Umstidnden — und ist das Stofgeschdft noch so grof — ist ein
standiger Kontakt, mindestens ein Blickkontakt, mit den Ggsten zu halten, denn auch
bei gewissen Verzsgerungen muss die Bereitschaft signalisiert werden, die Wiinsche
der Gdste entgegenzunehmen. Nichts wirkt unpersonlicher als das Gefiihl, man sihe
«durch den Gast hindurchy (Gaststéttenkultur).

2. [TapamMOBHMIi BIUIMB — 116 HEKOHTAaKTHWH BIUIMB, CIIPSIMOBaHUHA Ha 3MIHY
cBiIOMOCTI Ge3 3acTOCyBaHHS MOBHHX 3ac00iB. lle BIUIMB Ha OpraHu 4yTTs, Ha
peuentOpu 06’€KTa BIUIUBY, HACIIIKOM SIKOTO € 3MiHa MOBEAIHKH TOr0, Ha KOTO IieH
BIUIMB 3AiHCHIOEThCS. [Iisi racTpOHOMIYHOTO BIUTMBY IHTEPEC MPEICTABISIOTH
rycTajbHi Tpe3eHTeMH, sIKi MOB’si3aHi 31 CMakOBHUMH BiJUYTTSAMH JIFOJHHH,
CTIPSMOBaHI Ha MPUBEPHEHHS YBaru N0 MPOAYKTIB, TaCTPOHOMIYHMX BIaCTHBOCTEH
OUX TPOAYKTIB 1 CHEHTAIBHI TNPE3CHTEMH, M0 BHPAXKAIOTh MPUEMHI 3amaxd i
apOMary, sKi HIyTh Bifg 4yJOBO MPUTOTOBJICHHX CTpaB i HamOiB a00, HaBIIaKH,
HETPHEMHI 3amaxy 3ilCOBaHUX MPOAYKTIB. Y 3amaxa TakOX € IyCTalbHa CKJIaJ0Ba
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(«CmayHO maxHe»), siKa IPUBAOIIOE 1 3MyIIye TOTO, Ha KOTO 3AiHCHIOETHCS BIUIUB,
HEOJMiHHO crIpOOyBaTu cTpaBy ab0 Hamiil.

AHamiz MaTepially HIMEIBKMX KyXOBapCbKMX KHHUT, pO3JIUIIB IKypHAIIB,
NIPUCBSYEHUX KyJIiHApHIM TeMaTWIl, MYTiBHUKIB IOKa3aB, IO BOHH, OymydH
(parMeHTOM KapTHHH CBITY, BUCTYNAIOTh 3ac00aMy BiOOpaskeHHs iH(pOpManii npo
KyIbTypHY Ta HaI[lOHAIBHY imeHTHQIKaIifo i camOineHTH(]iKamifo HapOmiB, IO
MIPE/CTABISIIOTE  HIMEIIBKOMOBHY JIHIBOKYJIBTYPY 1 (YHKIIOHYIOTH B pOIi
Mpe3eHTALIHHUX 3HAKIB-KYJbTYPHUX NOMIHAHT, SIKi BiZOOpaXkaroThb CTAaBJICHHS 10
nporecy NpuroTyBaHHs ki Ta 1i ciokusanus (Tep-Munacosa, 2010, c. 325-326).

3BepHeMOCsT CrOYaTky 10 HIMEIbKOMOBHOIO MYTiBHHKA, SIKHHA € (heHOMEHOM
JHrBOBI3yaIbHOI — Mpe3eHTALiHOT KOMyHIKamii 1, BOAHOYAac, pPi3HOBUAOM
KpeOJIi30BaHOT0 TEKCTy. Y CTPYKTYpyBaHHI KpeOJdi30BaHMX TEKCTIB MOpsm 3
BepOATbHUMHU  3aCTOCOBYIOTBCS IKOHIYHI 3acO0M, a TakOX 3ac00M iHIIUX
cemiOTHUHKX KOAiB (KOJip, mWpUdT TOWO). [IpHUOMy iKOHIYHIM KOMITIOHEHT MOKE
OyTH NpeNCTaBICHUH Y BUIIISAI JOMOBHEHHS 1O 3MicTOBO-(akTyansHOT iHdOpMmartii
BepOambHOT yacTWHH. 300paXKeHHS B CaMOMY TEKCTi ITyTiBHHKa 3aJICKUTHh Bif
BepOaTbHOTO KOMEHTAps, KUl BU3HAYAE HOTO iHTepHpeTanito. Mix 300pakeHHsM 1
BepOanbHUM KOMIOHEHTOM BCTaHOBIIOIOTHCS BIAHOCHHH B3a€MO3ANISKHOCTI, X04a
BepOambHUN KOMEHTap BHKOHYE TICPBHHHY, OCHOBHY (yHkmiro. HasBHicTh
GapBuctux (Gororpadiii € 6e3yMOBHUM €JIEMEHTOM €MOLIIHOTO BIUIMBY 1 Ja€ OibII
MOBHE YSBJICHHS MpO KyXHIO IIbOTO 3aKyaxy, a TaKoX Hajxae Oe3nmepedyHui
€CTEeTHYHHH BIUIMB HAa PELUITIEHTA.

B anamizoBaHMX HaMH pO3[ijax, NPUCBSYEHHX T'aCTPOHOMIUHIM TeMaTwuii, sK
MPaBUIIO, TPE3EHTYIOThCA OOpa3u ameTHTHUX CTpaB, BAAIMU iHTEp’ep 3y
pecropany, kade abo iHIIOro MOAIOHOTO 3aKiaxy, CaMUX JIFOJCH, SIKi CIIOKUBAIOThH
Ky, ¢acagu OyniBenb pecTopaHiB Tomo. [kOHIYHA YacTHHA B MYTiBHUKY BHKOHYE
CEeMIOTHYHO OOYMOBIICHY Ipe3eHTaliiiHy (YHKIII0, CHOpUSoYd OLTbII MIiIHOMY
3amaM’sITOBYBAaHHIO PEKJIaMOBAHOTO 3aKJiay abo CTpaBH.

Lmocrpaii B myTiBHUKY BUKOHYIOTH Npe3€HTalliHHy (QYHKIII0, TPaHCIOPTYIOUH
B KOMYHIKallilo NIeBHe iH(popMaliliHe HABaHTa)KEHHs B CYKYITHOCTI 3 TEKCTOM, SIKHI
1x cympoBopkye. [IpaBunbHO mifiOpaHi iIIOCTpanii 3 MiMHCOM J03BOJSAIOTH iICTOTHO
CKOPOTHUTH JOBIIKOBY CTaTTIO — OJMH MAaJIFOHOK MO)KE 3aMIHUTH KiJIbKa CTOPIHOK
TEKCTY onucy. TakuM YUHOM, LTFOCTpaIlil B MyTIBHUKY 3aBKAN (PYHKIIIOHABHI.

BepOanpHuii KOMEHTap 1O KOKHOTO 300paX€HHS TaKOTO POXY CIIPaBIIsiE
MMO3UTHBHE Bpa)KEHHS Ha KIIIEHTa TACTPOHOMIYHOTO IHCKYPCY, € JaKOHIYHUM, Hece
B co0i OCHOBHY iH(popMalito BepOagbHOI YacTHHH y CTHCHIA ¢opmi. [HOmI
BepOaNnbHUIl KOMEHTap NMPE3eHTYETHCS y JKapTiBIMBiil (opMi, HampUKIaL, Mixnuc
i1 300pa)XKEHHSIM [THBHOTO CaJly TOBOPHTh:

«Das tanken die Franken» — Biergarten in Adlitz (Franken).

B aBTOpH30BaHMX MyTiBHUKAX (e aBTOp BUCTYIMAE B PO Tifa), siKi CKIaar0Th
MaTepian Hamor0 AOCTIDKEHHS, Mpe3eHTaliiHa (QYHKMiS MiATPUMYETHCS MM
KOMIIIEKCOM ~ BepOaJbHUX iHCTpYMEHTiB. Tak, IIMPOKO BHUKOPHCTOBYIOTHCS
HEBU3HAYCHO-0cO00BH 3alilMEHHHUK Man, piame OcOO0Bi 3aliMEHHHWKH IepIIoi
0c00M MHOKHHH, 1HOII MOJAJIbHI Ji€CIOBa:
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Am besten probiert man den Bodenseewein in eine der Rddlewirtschaften in
Nonnenhorn (Allgdu).

Im Odenwald hat man in friheren Zeiten einfach und deftig gegessen
(Odenwald).

Minestra ist Gemiisesuppe, Fischbeuschlsuppe nennt man Erbsen oder
Gemiisesuppen mit Fischrogen (Osterreich).

Auf der Speisekarte findet man frischen oder gebratenen Matjes mit
Bratkartoffeln (Koin).

Zum Schluss gibt man gebrdunte Zwiebeln und Butter dariiber (Allgdu).

Wir reden von Duft der Rievkooche, der Reibekuchen, der Puffer,
Kartoffelpuffer ... (Kéln).

In unserem Restaurants verwohnen wir  risch  freundlichem Service, mit
leichten, frischen Gerichten der anspruchsvollen Kiiche und mit lindlich deftiger
Odenwilder Spezialititen (Odenwald).

Dazu kann man eine Semmel risch & Weckerl knabbern, wie die Brotchen in
Wien genannt  risch (Koln).

In diesen Lokalen — andernorts heifSen sie Besenwirtschaft oder Buschenschank —
diirfen Winzer die eigenen Weine ausschenken (Allgdu).

YacTO BUALTAETHCS T'ycTajbHA MPE3CHTEMAa «CMak» i CIEHTalbHa Mpe3eHTeMa
«3amaxy, sK B IIbOMYy BHIAJKy IpU 300pa’keHHI cMayHOI, 3amanrHOi BHIIYKH, SKY
MpaIiBHUK KyXHi BUHMae 3 Tedi:

Noch fehlt diesen Dresdner Stollen das Puderzucker-Kleid — weihnachtlichen
Duft verstromen sie schon (Sachsen).

A0 y HACTYITHOMY NIPHUKJIA/i IPU ONHCI PPaHKCHKOT Tpaauilii TUBOBAPIHHS:

Apropos Rauchbier: Das an risch Gerduchertes erinnernde Aroma wird
dadurch erzielt, dass der wiirzige Rauch brennender Buchenscheite bereits auf der
Darre mit dem Malz verméhlt wird, bevor sich das Gebrdu mit dem edlen Hopfen im
Sud vermischt. Genauso vielfiltig ist der Geschmack: siiffig und stark, hopfig und
stifslich, ober- oder untergdrig (Franken).

KyxHs HIMEIIbKOMOBHUX KpaiH XapaKTepU3YeTbCS TaKOX SK «CMayHay 3a
JIOTMOMOrOK0  TYCTaJdbHHUX JCCKPHNTHBIB (MPUKMETHUKH 1 JIEMPUKMETHHKH 3
OLIHOYHOIO ceMOI0 «cMaky»: schmackhaft, lecker, zart, wohlschmeckend; mieciosa 3
aTpakTuBHOIO (yHKIi€0 verwdhnen, locken, entziicken, genieffen (6amyBarwy,
BaOWTH, 3aXOILTIOBATH, iCTH 3 330BOJICHHSIM a00 HACOJIOPKYBATHCS).

Pucu GyHKIIOHATBHOTO CTUIIO PEKJIAMH PEali3ylOThCSI IEBHUM YHHOM i B MOBI
HIMEIIbKOMOBHOrO myTiBHMKa. Onuc KyxHi Oyab-KOrO MiCTa UM perioHy
CYNpOBO/DKYETBCS 11 SICKPaBO BHPaKEHOIO MO3UTUBHOIO EMOIIHHOI OLiHKOIO,
IParHeHHsAM 3aly4dTd SAKOMOra OibIny KiNbKiCTh JOfel BiaBimaru  risch i
3akian i OOOB’SI3KOBO crpOOyBaTh pekiaaMOBaHi cTpaBu. Llili MeTi cimyxaTb
OPUKMETHUKH, 10 BOJOMIIOTH MPE3CHTALINHUM MOTEHINAIOM 1 MICTSITh CEMH
ouinku: schmackhaft, wunderbar, deftig, freundlich, risch, kriftig solide, lecker;
MPUKMETHUKHA B HAWBUINIOMY CTYIEHi, Halpukian, beste, schonste, wichtigste,
beriihmteste; cnOBOCIIONYYEHHS 3 aTPUOYTUBHUMH XapaKTEPUCTUKAMH IMEHHUKIB,
nanpuknaa, feines Speiselokal, romantisches Gasthaus, gepflegtes Restaurant,
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herzhafte Wildgerichte, leckere Blechkuchen, beliebte Spezialitit, exzellente Kiiche;
TIEMPUKMETHUKH, IO BiTHOCATHCS A0 TacTpOHOMIUHOi TeMaTHKH: gebrdunt,
gebraten, geschmort, gefiillt, paniert, gespickt TOmO.

I[NpeseHTaniiHicTh PEKIAMHOrO TEKCTY ITyTiBHHKA 3a0e3IedyeThesl IEMOHCTPALIEI0
eTHOcHenupigHOi iepapxii IiHHOCTeH, MmO cnpuse (OPMYBAaHHIO B CBiZOMOCTI
onepxyBadiB iH(OpMarii IXHEOrO0 MHO3UTUBHOTO CHPHUHATTS 1 TOJEPaHTHOTO
cTaBleHHs. BOHa nOcsraeTbes, mepm 3a Bce, 3a JONOMOrOI0  BiIHOBITHHX
JIEKCUYHUX OJIMHHUIb, TaKUX, K HAIPHKIAJ, y3yalbHUE CIOBOCIONYYEHH i (pasu 3
iHrepeHTHOO MO3UTHBHO KOHOTaIiero (Spurlock, 2016, ¢. 211-213):

Gute Kiiche und entspannte Atmosphdre (Hamburg).

Der mehrmals ausgezeichnete Hauser gilt als einer der besten Kiichenchefs der
Welt (Hamburg).

Bei Jose gibt’s guten Fisch zu moderaten Preisen (Hamburg).

Die Menschen an der Nordseekiiste lieben deftige, bodenstindize Speisen
(Koln).

Frische Produkte des Landes bilden die Grundlage fiir eine jahreszeitlich
orientierte Kiiche (Koln).

Im spdten Friihjahr lockt zart-wiirziges Deichwiesenlamm, im Frithsommer der
Matjes (Kaln).

In Sachsen findet man tiberall einen gastfreundlich gedeckten Tisch (Sachsen).

Mit  kulinarischen Hochzeniissen kénnen einige Grofistadt-Restaurants
aufwarten (Sachsen).

Ansonsten gibt es solide sdchsische Kiiche (Sachsen).

Gut gekocht wird in allen empfohlenen Héusern (Sachsen).

Sachsen ist beriihmt fiir kostlichen Kuchen und siiffes Gebdick (Sachsen).

Ebenfalls beliebt sind krdftige Eintoofe und Suppen. Siifswasseifische wie
Karpfen, Hecht oder Forelle und herzhafte Fleischzerichte mit viel Sofe (Sachsen).

Bereits sprichwortlich ist die Bemme, appetitlich angerichtete kleine, krdfiig
belegte Schwarzbrotscheiben fiir den Hunger zwischendurch (Sachsen).

Die frinkische Kiiche ist deftig. ehrlich und unverféilscht (Franken).

Oprasizarist mpe3eHTaiiHOi CTPyKTypH TacTpOHOMIYHOTO TEKCTY HaIliJieHa Ha
Te, MO0 3a0e3meyuTH MaKCUMalbHUH e(eKT HOro MO3WTHBHOTO CHPUIHATTS
KITIEHTOM LBOT0 THITy AMCKYPCY 32 JONOMOTOI0 CTBOPEHHS TaKWX 30pOBUX 00pa3iB
ki, sIKi, IPH IPOYMTAHH] TEKCTY 1 PH MEPETIIII MATIOHKIB 1 pOTOrpadiii, MOrmm 6
HaOuTbII  e(eKTHBHO BHPIIIUTH TparMaTWyHe 3aBHaHHS BepOANBHOrO i
HEBepOaJbHOrO BIUTHBY. I[H(OpMaIliss, MmO OTPHUMYyEThCs 3a JOMOMOrO0 30Dy,
MiJKPITUTIOETECS 3@ JOMOMOrOK CMAakKOBUX BiAUyTTiB, 10 MawoTh 4 OCHOBHI
MOJQJIBHOCTI: cONOJKe, cOMOHe, KUCIe Ta Tipke. 3amax Tak0X I[iKaBuif, OCKIIbKH Y
JIONMHU B 1bOMY KaHaumi, sk BBaxae [. I'. Tlowemmos, «Hemae TOro Qimbrpa
HEIOBIpUY, SIKUii € y BisyansHOMY KaHaui. ([Toueros, 2001, c. 201).

300pakeHHs K 3aci0 mMpe3eHTaliiHOi KOMYyHiKallii y racTpOHOMIYHOMY TEKCTi
BUKOHYE YOTHpY OCHOBHI (DYHKIi: aTpakTHUBHY, iH()OpPMATHBHY, CKCIIPECHUBHY i
€CTeTUYHY. ATpaKkTHBHa (QYHKIIS MOJNArae y MpU3HAYCHHI 300paKeHHS PUBEPTATH
yBary ajpecara, BIUIMBAaTH Ha HOro emoliiiHe mose i OpaTtu y4acTh B OpraHizarii
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BI3yaJIbHOTO CIIPUHHATTS TeKCTy. [HpopmaTiBHA (YHKIIS MoNsTae B epenadi IeBHOT
iHopmarii. 300paskeHHs 3a JOMOMOrOK HAOYHHX OOpa3iB 4YacTKOBO BiATBOPIOE
iH(opMmartito, BUpakeHy B TeKCTi BepbaabsHo. OOpa3oTBOpUi 3HAKH B IIbOMY BHITAJIKY
BIIPI3HAIOTECA  OLNBIIOIO  3po3yMmimicTio. EkcmpecuBHa # ecteTmuHa  (yHKIT
MOJIATAIOTh y TPU3HAYCHHI 300pakeHHS B HAOYHHX 00pasax, IO CIPUHAMAIOTHCS
YyTTEBO, BIUIMBATH HA €CTETUYHI MOYYTTS 1 Ha eMOL|l afpecaTa, BUKINKATH OayKaHHS
cnpoOyBaTH, MPUTOTYBAaTH Ty YM iHIIY CTpaBy. BisyaigpHa KOMYHIKaIlis MOPOIDKYE
TEKCTH, SIKi Kpallle COpUHMAaOThCs 1 Kpallle 3araM’ STOBYIOThCS.

lacTpoHOMIYHMI AWCKYpPC BiTHOCHTHCS 1O 3MIIIAHOTO THITy KOMYHIKarii, a
camMe [0 OCOOHCTICHO-OPIEHTOBAaHOTO, IO MPOSIBISETBCS y  HOOYTOBii
(TTOBCSIKZICHHIH) cdepi CIIKyBaHHS, 3 OXHOTO OOKy, i 3 IHIIOr0O — JO CTaTyCHO-
OpIEHTOBAHOTO AWCKYPCY, IO HOCHUTH IHCTHUTYIIIHHUH XapakTep i € CHCTEeMOIO
KOMYHiKamii, [0 Ma€ peaJbHUH 1 MOTeHIIHNI BuMip. Y peallsHOMY BUMipi — L
MOTOYHA MOBHA MisUTBHICT i TEKCTH, [0 BUHUKAIOTH B PE3yJIbTATi Ili€l isSUIbHOCTI, B
MOTEHIIHHOMY BUMipi — CEMIOTUYHUI MPOCTIp.

Hna  aHamizy peamizamii npeseHTamiiHoi (QYHKOII y HIMEIIBKOMOBHOMY
racTPOHOMIYHOMY JMCKYPCi 3BEpHEMOCS IO PO3TILILY TEKCTY KyJTiHAPHOTO PELenTy,
o, OyAyYd OJHUM 3 HAWNOMIMPEHIIIHX THIIB TEKCTY, 3 SKAUM MH CTHKa€MOCS B
MOBCSIKIICHHOMY JKUTTi, SIBHO BOJIOJI€ IPE3CHTALIfHUMU XapaKTepUCTHKaMH, IO
TaK YM {HAKIIIe TPOTAry0Th IIIHHOCTI IIEBHOT'O CBITOBOT'O €THOCY.

VY 3acobax HIMEIBKOMOBHOI MacoBOi iH(oOpMaIii pementu 3ycTpidaroTbCs B
CHeIiaTbHUX JKypHaJaX i ra3erax, po3paxoBaHUX Ha Te, [0 YUTauyeM Oyje JKiHKa:
npo 1e cBimuate sk HasBM camux BuaaHb («Freundiny, «Bella»), Tak i micie
po3ramryBaHHS BiamoBigHOi pyOpuku. OO6’€KTOM BIUIMBY BHCTYNA€ BeNHKa
couiajgbHa Tpymna, M0 BUAUIETHCS 3 HU3KU MapaMeTpiB (JOMOTOCIIOAPKH, YCIINIHI
MOJIO JKiHKH, MOJIOZI HeAOCBi4YeHi rocoanHi). Lli TekcTr 3’ ABISIFOTECS 3 IEBHOIO
nepioanyHicTIO (WIOMICALS, IIOTHXKHSA), TPH LBOMY IXHBOIO OCOOJMBICTIO €
OpICHTOBaHICTh HAa KOHKPETHHI YacOBMH TIepioJ: CTpaBW peLenTiB 10
BEJIMKOIHBOTO, PI3IABSIHOTO CTONY, OCOONUBOCTI «UTITHBOTO» i «3HMMOBOT0Y» CTOIY.
TexcT KyniHapHOTO pelenTy Mae HU3KY MParMaTHYHUX, CTPYKTYPHO CEMaHTHYHHUX i
MOPGOCHHTAKCHYHHUX XapaKTEPUCTHK.

Sk 3a3HavaoCs BHILE, y CTPYKTYPHOMY acHeKTi TAKUH peLienT XapaKTepH3y€eThCs
CTEePEOTHITHICTIO MOOYJOBH:

1) inTpoayKTHBHUI OJIOK: OIMKC-BCTYII, MOSICHEHHS, YOMY MOTPIOHO HMPHUTOTYBATH
CTpaBy; Ha3Ba;

2) iHTpenieHTH;

3) ocHOBHWMIA OJIOK (aITOPHUTM Jiii);

4) potorpadis.

OO00B’SI3KOBUMH € Ha3Ba, 3a3HAYCHHS KiTBKOCTI IHTPEMI€HTIB i OMHC IMpOLECy
npurotyBanHs. IlosicHeHHsI BHCTymae sk KoMeHTap 10 ¢ororpadii abo cepil
peLenTiB 3 0JJHOrO BHIY MPOAYKTIB abo 00’ enHaHNX oxHiel0 TeMoro. Tema peanizye
npeseHTanifiHy (QyHKOiIO sSK peKIaMHy 3ajady 1 3ajady LIOJ0 BCTAHOBJICHHS
KOHTAKTY 3 KJIIEHTOM JTUCKYPCY.
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CrienudiyHOI0 XapaKTePUCTUKOI0 KyJTiHApHOI pyOpPHKM B HIMELBKHX 3aco0ax
MacoBoi iHdopmalii € il TemMaTWyHa 3TPYyMOBaHICTh: PELENTH 3rPYIOBaHi 3a
TOJIOBHHM CJIOBOM — 3a BHJIOM IIPOAYKTY: BECHSHI OBOYi, pHC, MAaKapOHH; 32 BUIOM
CTpaBd — TOPTHU, MHUPOTH, IMEIBMEHI; 3a COI[IaJIbHOIO IOJIEBICTIO — pIi3JBSHE,
racxanbHe, HOBOpiYHe MeHI0. HaBKoJIO TOro 9M iHIIOrO THITy IPOAYKTIB ab0 TeMU
PO3TaNIOBAaHO «THI30» PEelenTiB. Y Ha3Bi OKPEMHX PEIENTiB MOBTOPIOETHCS TeMa
BCi€i pyOpHKH, 110 3HAYHO IOJIETTIYE MOUTYK MOTPIOHUX TEKCTIB.

o MopdooriyHuX 0COOMUBOCTEI TEKCTY B FACTPOHOMIYHOMY AUCKYPCI MOXHA
BIZIHECTH BHKOPHUCTaHHS (OPMH JAPYroi OCoOM OJHHHU HaAKa30BOTO CIOco0y,
napaienbHo 3 06e30c000BUMH KOHCTPYKLISIMH CTaHIAPTHOTO TEKCTY KyJIiHApHOTO
penenry.

Po3risiHyTI HaMH MPUKJIAAN TPHOX KyJIIHAPHUX PELeNTiB B xypHaii «Freundiny
MAaloTh TEMAaTHYHY CHPSIMOBAHICTh — pI3ABSHE MEHIO — 1 MMOJaHi IiJ] 3arajJbHOI0
nasoro «Drei klassische Weihnachts-Meniis». To koxuoro 3 peuenrtis «Gefiillte
Gans», «Ente a [’Orange», «Gebratener Truthahn» wHaBogMTBCA OCHOBHMIA
KyJTiHAPHHI TEKCT 3 OIUCOM SIK MPUTOTYBATH MTHUIIO, 4 TAKOXK PELENTH BHUIYKAaHUX
3aKyCOK, TapHIpiB 1 JecepTiB IO CBATKOBOTO cromy. OOpa3 aBTOpa 3HAXOAUTH
Oe3rnocepeIHE BHPAKCHHS B CTPYKTYpI TEKCTYy pelienTa B KOMEHTapsx, B HOro
nopazax, K IPUKPACUTH CBATKOBHH CTiN, SIKMH IOCYA BHUKOPHCTOBYBAaTH IIpU
CEepBIPOBIIi, UMM HaKPUTHU CTiT (CKATEPTHHOIO, IO JAiCTanacs y CIafok Bix 6abyci):
«Eine Zeit voller Wunder, der Ruhe und der Seligkeit! Fiir das festliche Flair sorgen
glamourgse Kleinigkeiten, wie z. B. die von GroSmutter geerbte Damasttischdecke
oder das Familiensilber und festliches Geschirr, das zu solchen Anldssen mal
gldnzen darf.» (Fix, Poethe, Jos, 2005, c. 85).

TexkcT KymiHApHOTO peIenTy B 3aco0ax MacoBoi iH(popMamii Bigpi3HAETHCS
NparMaTHYHOIO  CIPSIMOBAHICTIO.  KyXOBapCbka  KHHI'a  PO3paxoBaHa  Ha
YCEpEemTHEHOTO pElHITiEHTa, TEKCTH HE BOJOMIIOTH «CE30HHICTIO», Ta3eTHi 1
JKYpHaJIbHI TEKCTH HaldacTillle 3BePTalOThCS JI0 TOCHOAMHI-KIHKH 1 3’SBISIOTHCS 3
MEBHOTO MPUBOAY. TEKCTH TaKMX PELENTiB OibII eMOIliifHI Ta MICTATh, Ha BiAMIHY
BiZl TEKCTIB KyXOBapChKOI KHHIH, aBTOPCbKY OILIHKY. AHali3 TEKCTiB J03BOJISIE
BU3HAYMTH, sKa iH(pOpMAaLis IiIKaBUTh INPEICTABHUKIB Tiel YW iHIIOI rpynu
(HaromyBaté BCIO CIM’I0 CMadyHO i HIBHAKO, IPHTOTYBATH MIO-HEOY/Ab BHIIYKaHE,
piakicue, HeOpOTe, KOPUCHE TS 30POB’s), a TAKOXK 3POOUTH BUCHOBOK IIPO T€, 10
KyJIiHapis € BXKIIMBOIO CTOPOHOIO JKHUTTS JKIHKM. Y TEKCTax IIMX PELENTiB MOMITHHN
3aKIIMK «OpaxyBaTH» He TpocTo cebe, a BCIO CIM'I0, a TakoX IOpy3iB, HIO
BijloOpaxkae 0coONMBOCTI cTaBieHHs 10 nikicHocti: «Schenken Sie feinste
Spezialititen aus eigener Kiiche — vom pikanten Friichte-Mix bis zu siiflen
Uberraschungen fiir Ihre Freunde» (Fix, Pogethe, Jos, 2005, ¢.87).

OpHuM 3 HaflBAXIMBIINX TPOSBIB  mpe3eHTamidHoOl  (yHKIIT TeKcTy
KyJTiHApHOTO PELENTy € eCTeTHYHA AEMOHCTPALiHHICTh, KOJIU JIEeTaJbHO OMHCYETHCS,
SIK TIPUKPALIAETHCS TIEBHA CTpaBa abo K BOHA BUIIIL/AE, OyaydH BXKe MMOJAHOK Ha
crin: «Wunderschone Idee fiir Ihre Tafel. Tischschmuck, der nicht kiinstlich und
uberarrangiert wirkt. Statt rustikaler Tannennadeln getrocknete Orangenscheiben
und Stemanis auf dem Tisch verteile» (Fix, Poethe, Jos, 2005, c. 88).
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B pesynbrari JOCTiIKEHHS 3pOOJICHO BHCHOBOK Mpo Te, o Dka (xapdi) i
MOB’S3aHUH 3 HEI AHUCKYPC € 3HAKOBOIO CHCTEMOIO, B SIKiif CKOHIIEHTPOBaHi
«KYNBTYPHHUH KalliTall», HallloHAIbHA CaMoiIeHTU(DIKALTis, TepcoHabHA ineHTH]IKALTiS 1
Cy0’€KTHBHE CTaBICHHS (CMak), TEHACPHI XapaKTepHCTHKUA 1 XapaKTCPHUCTHKH
cowianbHi (kacosi). JIIHIrBOCEMiIOTHYHHIT MPOCTIP HIMELBKOMOBHOTO TaCTPOHOMIYHOTO
JIFICKYPCY OpPTaHi30BaHO Bi/IMOBITHO IO BUINEIIEPETIUCHUX MapaMeTpiB.

Byno Bu3HAueHO, 11O JIIHIBICTHYHI 3HAaKH HIMEI[bKOMOBHOI'O T'aCTPOHOMIYHOTO
IMCKypcy (OpMYyIOTh 3Ha4eHHs, L0 CKIAJalOThCs B OCOOIMBY CEMaHTHYHY
CHCTEMY, CTPYKTYPOBaHY B KJIACT€pPH 3HAa4eHb, IMEHOBaHI HaMH CLEHapisiMu abo
(pelimamu, 5IKi, B CBOIO Yepry, B KOMyHIKaTHBHHX IUIAX MPE3CHTALli PO3UICHOBYIOTHCS
HIMELIbKOMOBHOIO €THOCBIZIOMICTIO 1 30epiratoThCs B Hill y BHUIVIAII HAIlOHAJIHHO
crenu(piYHIX JUPEKTUBHHUX IIOBITOMIIEHb (PEleNTH, MEHIO, eCTeTHYHI o0pasn
CTpaB, NpaBHJIa IOBEIIHKYU 3a CTOJIOM, PUTYaJIN CHOKUBAHHS DKI TOLIO).

TakuM 4YHMHOM, Yy TIpoOIeC TacTPOHOMIYHOI KOMYHIKallii, IO € IIiJI0I0
KOTHITUBHOIO CHCTEMOIO, 3QJIy4€HO 3HaYHy KUIBKICTh B3a€MOOPTaHi30BaHNX 3HAKIB,
B TOMY YHCIiI 1 JHIBICTHYHHX, SIKi, B CBOIO YEpry, YTBOPIOIOTH BEIUKY
JHTBOCEMIOTHYHY  CHCTEMYy  TacTpOHOMii,  XapakTepHy U1  KyJbTyp
HIMEIIbKOMOBHHX HaIliif. 3acoboM peamizamii IIMX CHCTEM Yy MacoBili KOMYyHiKaIii
BUCTYIa€ MacoBO-iHPOPMAIIHHUI AUCKYpPC, KU B CBOIO YEPry PEMpe3eHTYETHCS
HaMHM SIK TaCTPOHOMIYHHH IUCKYpC, B 3aBJaHHS SIKOTO BXOJIWTH SK BIUIUB Ha
CIOXKMBa4Ya B CeHCI BHOOpY HOro Xap4yoBHX IiepeBar, Tak i ()OPMyBaHHS CaMUX
mepeBar i KyJAbTYpHUX JOMIHAaHT, MOB’S3aHUX 3 MIATPUMAHHAM OKHTTS 3a
JIOTIOMOTOI0 CIIOYKUBAHHS KI.
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